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YAYLA CORBASI

https://migros.com.tr

1/3 su bardagdi piring

1 yumurta sarisi

2 yemek kagsigi un

2 su bardagi yogurt

4 su bardagi su

Tuz

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi kuru nane
1 yemek kasigi pul biber

1. Derin bir tencereye pirinci koyun. Uzerine 3 su bardagi su ekleyin. Pirincler yyumusayana kadar haglayin.
2. Diger yandan derin bir kaba yogurt, yumurta sarisi, un ve su koyup, iyice ¢irpin.

3. Hazirladiginiz yogurtlu karisimi haglanmig piringlerin Uzerine azar azar dokup, karigtirin.

4. Yayla ¢orbasi kaynamaya bagladigi zaman tuz ekleyin. Karistirip, ocaktan alin.

5. Son olarak kiiglk bir tavaya tereyagdini koyup, eritin.

6. Uzerine nane ve pul biber koyup, biraz kizdirin.

7. Hazirladiiniz tereyagli sosu yayla ¢orbasi Uzerine doklp, karigtirin.

8. Sicak olarak servis edebilirsiniz.
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