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YAYLA CORBASI (KARAMAN)

Karaman il Kiiltir ve Turizm M{durlig

MALZEMELER

yagsiz sizme yogurt yarim kilo
Nane 1 tatl kasigi

Pul biber 1 tath kasigi

tereyagi 250 gr.

HAMUR ICIN:

Yumurta 1 adet

Su 1 ¢ay bardag

tuz 1 cay kasig

YAPILISI:

Hamuru: Bir yumurta, 1 gay bardagi su, tuz, bir kaba konur. Uzerine un ilave edilerek kulak memesi
yumusakliginda oluncaya kadar yogrulur. Bir tane beze halinde elde yuvarlanip, merdane ile kalin yufka halinde
acllir. 1 cm.'lik kareler halinde kiguk kigik kesilir ve bir bez Uizerinde 1 giin kurutulur. Gorbanin yapilisi: 1 litre
suyu kaynatip kestigimiz hamurun bir ¢gay bardadini alinz. Geri kalanini kaynayan suyun igine koyariz. Hamur
yumusgayinca ocagin altini kapatiriz. Bu erigteli suyun igine yogurdu karigtirarak koyariz. Bir tavada yag: eritip
ayirdigimiz 1 cay bardag eristeyi yaga atip pembelesinceye kadar kavururuz. Uzerine nane, pul biber, tuz ilave
ederek yogurtlu eristenin Gzerine dékerek servis yapariz.
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