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YAYLA CORBASI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kése yogurt

1 yumurta

1 su bardagi piring

1 tatl kasigi nane

1 cay bardagi yemeklik yag
Tuz

Bir kése icinde yogurt ve yumurta ¢irpilir. Bir tencereye alinarak ayrandan daha kivamli olacak sekilde
sulandirilir. Boylelikle yogurdun kesilmesi 6énlenmis olur. i¢cine 1 su bardagi yikanmig piring konur ve yogurdun
kesilmemesi icin sik sik karistirilarak pisirilir. Piringler pisince ocaktan indirilir. Tuz atilir. Y{zine nane
yakildiktan sonra servis yapilir.
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