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YAYLA CORBASI (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

Malzemeler:

1 su bardag yogdurt

3 yemek kasigi un

1/4 limon

1 yumurta

1 bir gorba kasidi nane, kirmizibiber
5 su bardadi et suyu

1 cay bardagdi sivi yag

Yapiligt:

Bir tencereye yarim cay bardagi yag ve un koyularak kavrulur. Ayri bir kapta yogurt, yumurta, limon ilave edilere
¢irpilir. Kavurdugumuz unun igine hazirlamis oldugumuz karisim eklenir. Et suyunu ilave edip agir agir tahta
kasikla kaynayincaya kadar karigtirlir. Ayri bir tavanin iginde kalan sivi yag, nane, kirmizibiber hazirladigimiz
sosu Uzerine gezdirerek servis ederiz
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