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YAYLA CORBASI (ADANA)

Fatma Arslantas

1 tavuk gégsu

Yarim su bardagi piring

1 su bardag yogdurt

Yarim ¢ay bardagi un

Yarnim limon suyu

Yemegin Hazirlanig! Igin:

2 yemek kasigi tereyagi

Birer tath kagidi tuz, nane, karabiber

Oncelikle haglanan tavukgégsi elde didiklenir.

Daha sonra bagka bir tencereye atiimig olan yarim su bardagi kadar piring yumusamaya baslayinca gégus eti
tencereye atilir.

Ayri bir kapta bir su bardagi yogdurt, yarim ¢ay bardagi un, yarim limon suyu eritilerek gorbaya eklenir.
Tavada yag, nane, tuz ve karabiber kaynayan ¢orbaya eklenir.
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