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YAYLA BOREGI

250 gr. margarin,

5 adet yufka,

2 adet sogan,

250 gr. kiyma,

1 demet taze sogan,

1 adet domates,

1 adet kirmizibiber,
yarim demet maydanoz,
tuz ve karabiber

Margarini kiigUk bir tavaya alip eritin. Yufkalar yaglayip dst Uste koyun. Yaglanmig tepsiye yerlestirin. Digsarida
kalan kisimlarini diizgin bir sekilde kesin. Sogdani yemeklik dograyin. Kiymayla birlikte baska bir tencerede hig
suyu kalmayacak bir gekilde pisirin. Domatesi kiip dograyin, maydanozu

ince kiyin. Yufkanin tzerine yayin. Onceden isitilmis 200 dereceli firinda Gzeri kizarana dek pisirin. Dilerseniz
sarimsakli yogurtla servis yapin.

Fotograf "Somuncu” tarafindan génderildi. 24.06.2021
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