B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YAYIM (KARABUK)

Un, yumurta ve su ile kati bir hamur yogdrulur.Bu hamurdan yapilan pazilar iki yufka kalinliginda acilir serilip
kurutulur. Hafif kuruyan yufkalar Ustlste konur. Ortadan ikiye kesilir kesilip ayrilan Ustlste konularak 2-3 cm
genigliginde tekrar kesilir.Kibrit ¢opU kalinhiginda kesilerek kurutulur. Kaynayan suya atilan yayim yumusayana
kadar pisirilir. Pistikten sonra soguk su ilave edilir ve hemen stizllir. Uzerine déviimus ceviz ve rendelenmis
kes serpilir. Kizdiriimig tereyadi dokulir. Sicak servis yapilir.
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