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YAVRU KAVURMASI (YENIPAZAR AYDIN)

Yenipazar Belediyesi

1 butin tavuk

1 kg sivri kirmizibiber

2 adet iri bas sodan

1 yemek kasigi toz biber
1 adet domates

3 yemek kagsigi tereyagi
1 fincan zeytinyagi

Tuz

Bitln tavuk 6nce tuzlanir 1 saat bekletilir. Bekletilen tavuklar yikanir ve parcalara ayrilir. Kol, bacak, but dérde
béllinerek par¢alama igslemi tamamlanir. Tekrar yikanir. Yikanan parcalarin iyice suyunun stzilmesi beklenir.
Tencereye tereyadi ve zeytinyagdi koyulur, kizdirilir. Kizdirilan yagdin igine tavuk pargalan atilarak yiksek ateste
pisirilir. Etler suyunu birakip gekince mihurleme islemi biter. Soganlar kip kiip dogranir. Tavuklarla birlikte
kavrulur. Daha sonra 1 cm araliklarla dogranan biberler tavugun Gzerine ilave edilir. Domates dogranir. Toz
biberle birlikte eklenir. Kisik ateste pisirilir.

Not: Yéremizde kendi yetistirdigimiz civcivler blyldigu zaman onlara yavru adi verilir.
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