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YAVAN YAPRAK ICI

MALZEMELER

2 su bardagi ince bulgur

3 su bardagi su

2 yemek kasigi tereyagi

1 su bardagi ince dogranmis yesil sogan
Yarim su bardag@i ince dogranmis maydanoz
Tuz

Karabiber

YAPILIS TARIFI

Bir tencerede tereyadi eritilir, su, tuz ve karabiber ilave edilir. Su kaynayinca bulgur katilarak suyunu ¢ekinceye
kadar pisirilir. Sulu kivamdaki bulgur servis tabagdina alinir, Gzerine ince kiyilmig maydanoz, ince kiyilmis yelis
sogan ilave edilir. Taze haglanmis asma yapragiyla yenir.
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