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YAVAN SIMIT

2 su bardagi su

1 paket instant maya
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

3 ¢corba kasiJi sivi yag
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

1 su bardagi su

1 su bardagi susam

Yogurma kabina su, maya ve seker konur, karistirilir. Uzerine yag tuz ve kulak memesi kivamini alana kadar un
eklenir, yogrulur, Hamur 45 dakika dinlendirilr. Ceviz kadar parcalar alinir, énce 1 karig boyunda ¢ubuk yapilir,
sonra uclar birlestirilerek simit sekli verilir. Simitler dnce suya batirilir, sonra susama bulanir. Yaglanmis tepsiye
aralik birakarak dizilir. Yarim saat tepside bekledikten sonra, énceden isitiimig 190 derece firinda kizarana dek

pigirilir.
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