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YAVAN POGACA

2 adet yumurta

1,5 cay bardagi siviyag

1,5 su bardagi su

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Yogurma kabinda yumurta, su ve yag karistirilir. Uzerine tuz, kabartma tozu ve yumusak kivamda hamur olana

kadar un eklenerek yogrulur. Sonra hamur yarim saat dinlendirilir. Yarim limon kadar pargalar alinir, Gizerine
biraz bastirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Yumurta sr0lUr. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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