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YAVAN KIYMALI YUMURTA

1 adet sogan

1 corba kasigi margarin
250 gr kiyma

1 tath kasidi tuz

3 ader yumurta

Sogan ince centilir, tencereye atilir, orta ateste pembelestirlir. Uzerine kiyma eklenir, tane tane olacak sekilde
kavrulur. Yumurtalar gukur bir kaba kirilir, tuz eklenir, iyice ¢irpilir. Kiymanin Gzerine eklenir, kuru br ifade
kazanana kadar pisirilir.
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