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YAVAN COREK

1 paket yas maya

2 su bardagi sit

1 tath kasidi toz seker
Yarim paket tereyagi
1 adet yumurta aki

1 tath kasidi tuz

1 tath kagigi mahlep
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
1 corba kasigi susam

Tereyagi eritilir, ihtilir. Yogurma kabina maya st ve seker konur, parmak uglariyla kanstirlir. Sonra un disindaki
malzemeler eklenir. En son orta sertlikte kivam alana kadar elenmis un katilir. Hamur 1 saat dinlendirilir. Sre
sonunda yarim limon kadar pargalar alinir, yuvarlanir, tizerine hafifge bastirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir.
Yumurta sarisi strtlir, susam serpilir. Onceden isitiimis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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