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YAVAN CORBA

6 kisilik Gerekli malzeme:

1 su barda@ dévme (asurelik bugday)
1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi mercimek

1 cay bardagi kuru fasulye

2 corba kasi§i kavurma, 4 sogan
2 corba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi biber salgasi

1 corba kasigi kirmizi pulbiber

8 su bardagi su,

tuz

Ddévme, nohut, mercimek ve fasulyeyi yikayip ayr kaplarda islatin ve 2-3 saat bekletin. Hepsini tencereye alip 8
su bardagi su ilave ederek karistirmadan kaynatin. Kaynadiktan sonra kisik ateste 1 saat pigirin.

Soganlari kiyip tereyadinda pem-belestirin. Kavurmayi ekleyip karistirin. Salga, kirmizi biber ve tuz ilave edip
kavurun. Gorbaya ilave edip bir tagim kaynatin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Yavan Corba icin tiklayin
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