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YAVAN CORBA

1 su barda@ dévme (asurelik bugday)
1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi mercimek

1 cay bardadi kurufasulye

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kagsiJ! biber salgasi

2 ¢orba kasigi pulbiber

2 adet sogan

15 su bardagi su

Tuz

Ddvme, nohut, mercimek, fasulyeyi yikayip islatin. Bir gece bekletin. Tencereye 15 su bardag su ile beraber
bakliyatlari koyun. Kaynamaya bagsladiktan sonra da kisik ateste 1 saat pisirin. Diger taraftan soganlari ince ince
dograyin. 2 gorba kasigi kavurma ve 2 gorba kasigi tereyadiyla karistirip kavurun. 2 ¢orba kasigi biber salcasi,
pulbiber ve tuz ilave edin. Bu karigimi gorbaya ilave edin. Bir tagim kaynatin. Sicak servis yapin.
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