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YASSI TEL KADAYIF

Malzeme

- 500 g Tel kadayif

- 150 g Sana yagi

- 200 g ceviz

- Serbeti:

- 4 su bardagi seker

- 273 su bardagdi su

- Birkag¢ damla limon suyu

Hazirlanisi

1. Derin bir tencereye sekeri ve suyu koyup kaynatin. Serbet kivamina geldikten sonra igine limon suyunu sikip,
serbeti kestirip, iyice sogutun.

2. Derin bir tencerede kisik ateste Sana yagini eritip, kizdirin. Sana yagi tencerede erirken tel kadayiflar keskin
bir bigak ile ince ince kiyin. Kiyilmig tel kadayiflarini kizgin Sana yaginin igine ilave edip, tel kadayiflarinin rengi
pembelesene kadar kavurun.

3. Kavrulmus tel kadayifinin yarisini Sana yagi ile yagladigininz isiya dayanikli cam firin kabina veya firin
tepsisinin igine alin. ;

4. Tel kadayiflarinin Gzerine kasik sirti ile bastirip, iyice sikistirin. Uzerine iri ¢ekilmis cevizi serpin. Cevizlerin
Ustine kalan kavrulmus tel kadayiflarini koyup, yine kasik ile Gzerine bastirin.

5. Tel kadayifini 6nceden 185 derecede isittiginiz firinda tizeri kizarana kadar pisirin.

6. Pisen tel kadayifinin UGzerine soduk serbeti gezdirip, ¢ektirin. Tatlyr oda sicakhiginda soduttuktan sonra servis
etmeden 6nce en az bir saat buzdolabinda bekletin. Arzuya gére kaymak veya krem santi ile birlikte servis edin.

ML® Cikolatali Tel Kadayif icin tiklayin
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