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YASSI POGACA

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi sivi yag
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Yanm kalip beyaz peynir
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Yogurt, yumurta, yumurta beyazi, sivi yag Karistirilir. Uzerine diger hamur malzemeleri konur ve kulak memesi
yumusakliginda bir hamur yapilir. Hamur yarim saat dinlendirilir. Sonra hamurdan ceviz kadar parcalar alinir,
merdaneyle agllir, kenarina ezilmis peynir konur, kapatilir, kenarlarina ve Ustline bastirilarak yassilagtirilir.
Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strGlir. 180 derece sicak firinda kizarana kadar pisirilir.
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