—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YASSI| KADAYIFLI DONDURMA

4 adet yassi kadayif

2 bardak sit (280 ml)

2 adet yumurta

2,5 bardak toz seker (400 g)

4 corba kasigi sivi yag (40 ml)

50 g ceviz veya findik (1 kahve fincani)

limon suyu

2 top Carte d'Or Antepfistikl Dondurma (2 kasik)

4 adet yassi kadayifin kenarlarini mutfak makasi ile kesin. 2 bardak sutl genisce bir kaba koyun. Yassi
kadayiflari site batirin. Yumurtalari ¢irpin ve sitten ¢ikardiginiz kadayiflar sikarak, her iki ylzinid de yumurtaya
batirin. Bir tencereye toz seker ve 1 bardak su koyup, seker eriyene kadar ara sira karigtirarak kaynatin. Kisik
ateste serbet kivamina gelene kadar pisirin. Iki damla limon suyu ilave edip ilinmaya birakin. Tavaya sivi yagi
koyun. Yumurtali kadayiflari kizgin yaga atin. Her iki yiizl de kizarinca soguyan serbete atin. 50 g ceviz veya
findiJi robotta ¢ekip, Carte d'Or Antepfistikl Dondurma ile servis yapin. Istege gére karamelli sos
ekleyebilirsiniz.
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