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YASSI KADAYIF

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Hamuru icin:

10 adet yuvarlak yassi kadayif
1 litre (4 su bardag@) ik st
900 ml (4 su bardagi) siviyag
3 adet ¢irpiimis yumurta
75gun

Surubu igin:

5 su bardagi seker

3.5 su bardag su

1 tath kasidi limon suyu

Seker, su ve limon suyu kaynatilarak koyu kivamli bir surup hazirlanir ve sogumaya birakilir.

Sat iitilir.

Kadayif, kenarlarindan ince seritler halinde kesilir.

Ilik sttlin icerisinde 5 dakika bekletilir.

Avuclar arasinda sikilarak sitten ¢ikartilir ve bir kaba alinir.

Kadayif pigirilecek tepsinin icerisinde yagd kizdirilir.

Kadayif geritleri dnce una, sonra ¢irpilimis yumurtaya bulanarak her iki

tarafi altin sarisi renk alincaya kadar kizartilir. Hatta biraz kahverengilesmesi daha iyi sonug verir.
Bir kabin icerisine 1lik su hazirlanir.

Kizaran kadayiflar bir masa ile yagdan alinarak ik suya koyulur.

Avuglar arasinda sikilarak sudan ¢ikartilir ve hafifge Ust Uste bindirilerek tepsiye dizilir.

Surubunu hazirlamak igin bir tencerede seker, su ve limon suyu birlikte bir tagim kaynatilir.

Ates kisllarak 4-5 dakika daha kaynatilir.

Kepge ile tepsideki kadayiflarin Gzerine dokalur.

Tepsi kisik ateste 10 dakika pigirilerek atesten alinir.

Soguyunca uzerine kiyllmis findik, ceviz i¢i, Antep fistigi veya hindistancevizi serpilerek servis yapilir.
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