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YASSI KADAYIF

Yarim kilo yassi kadayif

Yarim kilo seker

4 yumurta

1 bardak sut

1 bardak sivi yag

1 bardak ceviz i¢i yada kaymak

Kadayiflar yumusamalari igin site batirilip ¢ikartilir. 4 yumurta ¢atalla ¢irpilir. Seker bir tencerede Uizerine 2
parmak gegecek kadar suyla kaynatilir. Koyulasinca yarim limon sikilir. Bir-iki tasim kaynatilip indirilir. 4 kasik
yag bir tavada kizdirlir. Kadayiflar sttten ¢ikartilarak yumurtaya batinlip bu yagda alti-Usti pembeleginceye
kadar kizartilir. Kizaran kadayiflar surubun igine atilir. Kizartma isi tamamlaninca i¢inde kadayiflar bulunan
tencere agir ateste agzi kapali olarak suyu daha da koyulastirilir. Tath soguduktan sonra servis tabagina
alinarak, Uzeri ceviz ya da kaymakla suslenir.
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