Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YASSIKADAYIF

Tugrul Savkar

10 adet yuvarlak yassikadayif

1 It 1lik. sdt (4 su bardag)

900 ml. aygicek ycigi (4 su bardagr)
75gr.un

3 adet yumurta (¢irpiimig)

Sutd ihindinn. Kadayifi kenarlarindan ince seritler halinde kesin. Ilik sttlin igine koyarak 5 dakika bekletin.
Avugclarinizin arasinda sikarak sttten ¢ikanp temiz bir kaba alin.

Kadayifi pisireceginiz tepsinin i¢inde yagi kizdirin. Kadayif seritlerini dnce una sonra ¢irpilmig yumurtaya bulayin.
Tepsideki kizgin yagdin i¢ine koyarak her iki tarafini da altin sarisi renk alincaya, hatta biraz kahverengilesinceye
kadar kizartin.

Bir kabin icinde 1lik su hazirlayin. Kizaran kadayiflari bir maga ile yagdan alip ilik suyun igine koyun. Avuglarinizin
arasinda sikarak sudan ¢ikarip, hafifge Ust Uste bindirerek tepsiye dizin.

Surubunu hazirlamak igin tencerede seker, su ve limon suyunu birlikte bir tasim kaynatin. Atesi kisip 4-5 dakika
daha kaynatin. Kepge ile tepsideki kadayiflarin Gzerine dokin. Tepsiyi kisik atese oturtup 10 dakika pigirerek
atesten alin. Soguduktan sonra lzerine gekilmis findik, ceviz igi, antepfistigi veya toz hindistancevizi serpip,
dilimleyerek servis yapin.

Fotograf "altin kase" tarafindan génderildi. 27.09.2018
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