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YASSI KADAYIF

4 adet yassi kadayif

1 su bardag ilik sit

2 adet yumurta

1 cay bardagi un

2 su bardagi toz seker
3 su bardagi soguk su
1 tath kasidi limon suyu
Siviyagi

Kaymak

Fistik

Kadayiflarin kenarlari 1-2 mm. genislikte mutfak makasi ile kesilecek. Sut ihtilacak, el yakmayacak. 4 adet yassi
kadayif ilik s(t icerisinde 2-3 dakika tutulacak ve alt Ust edilecek, sttl gekmesi sadlanacak. Yumurtalar
¢irpilacak.

Serbetin Hazirlanmasi: Ocak Uzerindeki tencereye 3 su bardagi su, 2 su bardagdi toz seker katilacak,
karstinlacak. Normal isida serbet kaynadiktan sonra, 1 tath kasigi limon suyu katilacak, karistinlacak. Serbet en
fazla 2 dakika kaynatildiktan sonra, ocak séndurllecek.
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