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YASSI KADAYIF

6 adet yassi kadayif
2 adet yumurta

2 su bardagi seker
2 su bardagi su
Yarim limon suyu

1 cay bardagi ceviz

2 bardak su, 2 bardak seker ve yarim limonun suyunu birlikte kaynatarak surup hazirlayin. Yassi kadayif
surubunu sicak ¢ektigi icin kapagdini kapatarak sicak tutacak bir yerde bekletin.Yassi kadayiflarin kenarlarini
bicakla kesin. 2 yumurtayi ¢irpin, kadayiflar yumurtaya bulayarak yagda kizartin. Kizaran kadayiflari soguk su
dolu bir kabin igerisine atin. Kisa bir sire bekletip sudan gikarin, zedelemeden suyunu sizln. Bir tepsiye
kadayiflari ve surubu koyup 15-20 dakika kaynatin. Uzerine ceviz i¢i ya da kaymak koyarak afiyetle yiyin.
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