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YASSI KADAYI

Turk Kadininin Tath Kitabi
Tarkiye Seker Fabrikalari Genel MUdurlGgi 1966

400 g Yassi kadayif

5 tane Yumurta

300 g Cicekyagdi (1.1/2 bardak)
750 g Seker (3 bardak)

750 g Su (3 bardak)

1/2 ¢orba kasigi Limon suyu
Cekilmis ceviz (lizerine)

icinde; 750 g seker (3 bardak) ile 750 g su (3 bardak) bulunan blyiikce bir tencereyi orta isidaki atese oturtarak,
karistirmak suretiyle sekeri su i¢inde eritiniz. Seker eridikten sonra 10 — 12 dakika kadar daha kavratmaya
devam ediniz. Bildhare; sicak surubu iinmak Gzere bir tarafa birakiniz.

Diger taraftan, 400 g yassi kadayifi, calkalanmig haldeki 5 yumurtaya teker teker buladiktan sonra bunlari,
icinde kizgin halde 300 g gicek yagi (1.1/2 bardak) bulunan bir tavaya atiniz ve her iki taraflari da pembemsi bir
hal alincaya kadar kizartiniz.

Kadayiflar, kizarmalarini miteakip, evvelce hazirlayip iinmaya birakmis oldugunuz surup tenceresine atarak 15
dakika daha kaynatiniz ve sonra surup tenceresinin icinde sogumaya birakiniz. Soguyan kadayiflari tabaga
aliniz ve Uizerlerine gekilmig ceviz koyarak servis yapiniz.
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