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YASSI KADAYIF

8 tane yassi kadayif

1 cay bardagi sit

3-4 su bardag siviyag

4 yumurta

1 su barda@i dévilmis ceviz

4 su bardagi su ( Serbet icin)

4 su bardag toz seker (serbet icin)
yarim limon suyu (serbet igin)

Hazirlanisi

Serbeti hazirlamak i¢in suyla sekeri bir tencerede kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra atesi kisin limon
suyunu ekleyip serbetin kivami hafif agirlasana kadar pigirin. Atesten alip sogumaya birakin. Yassi kadayiflarin
sertlesmis kenarlarini mutfak makasiyla yuvarlakhgini bozmamaya dikkat ederek kesin. Her birini stite batirp
¢ikartin. Derin bir tencerede siviyadi kizdirin. Yumurtalari bir k&sede iyice cirpin. Yassi kadayiflarin her birini
arkall 6nli yumurtaya bulayin ve kizgin yaga atin. Pembeleginceve kadar kizartip slizerek yagdan alin ve
sogumus serbetin igine atin. Uzerine bol ceviz serperek servis yapin.
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