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YASSI KADAYIF

1/2 Kg. yassi kadayif

5 Yumurta

1,5 Su bardagi aycicedi yagdi
1 Su bardagi gekilmig ceviz
SURUBU ICIN:

3 Su bardagi toz seker

3 Su bardagi su

1/2 Limon suyu

YAPILISI

1 Yassi kadayifin sertlesmis kenarlarini bigakla incecik kesip atiniz.

2 Yumurtalar bir kap icinde ¢irpiniz.

3 Cicek yagini tavada kizdiriniz.

4 Kadayiflar yumurtaya bulayarak her iki tarafini pembe renkte kizartiniz.
5 Evvelce hazirlanmig ve sogutulmus suruba atiniz.

6 Surubu igen ve soguyan kadayiflari servis tabagina gikartiniz.

7 Uzerlerine ¢ekilmig ceviz serperek servis yapiniz.

SURUP HAZIRLIGI

1 Sekeri su ile 10-15 dakika kaynatiniz.

2 1/2 limon suyu ilave ederek koyulastiriniz.
3 Atesten alarak sogutunuz.
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