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YASSI KADAYIF

Malzeme:

10 adet yassi kadayif

1 bardak ilik sit

3 ¢irpilmis yumurta

2 kahve fincan un

1 kahve fincani ¢ekilmis ceviz veya findik igi
Surubu:

1 kilo seker

1 kilo su

Yapiligt:

Kadayiflarin kenarlarini 2 mm genisliginde keserek atiniz. Bir tepsiye koyup sutl Uzerine ddkerek ve hepsini alt
Ust ederek 2 dakika sitte islatiniz. Sonra gayet hafif alt ve Gstlerini unlayip bir tepsiye koyunuz ve yumurtay!
Uzerlerine dokup kadayiflarin Gzerine bulayiniz ve bir tavada kizgin yagda alt ve GUstlerini altin sarisi gibi kizartip
bir tencereye diziniz ve surubu Uzerlerine d6kip kadayiflarin kalkmamasi i¢in tzerlerine bir tabak kapatip
tencerenin kapagini kapatarak agdir ateste 15 dakika kaynatip atesten aliniz ve surubunun iginde sogutup
Uzerlerine fistik koyup servis yapiniz.
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