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YASSI KADAYIF

400 Gr. yassi kadayif

2 Bardak zeytinyagi

5 Yumurta

Yarim ¢orba kasigi limon suyu
3 Bardak toz seker

1 Su bardag ¢ekilmis ceviz

Bir tencereye ¢ bardak sekerle Ui¢ bardak da su koyarak orta i1sidaki atese oturtup, seker suyun iginde
eriyinceye kadar iyice karigtirin. Seker eridikten sonra on dakika daha kaynatin ve kivama gelince atesten
indirin. Bir tarafa ihinmasi i¢in birakin. Diger tarafta yumurtalari iyice ¢irpin ve yassi kadayiflar buraya teker teker
batirip yumurtaya bulayin. Sonra bu yumurtali kadayiflari kizgin zeytinyagina atarak her iki taraflari da pembemsi
bir hal alincaya kadar kizartin. Kizaran kadayiflari iinmig olan suruba atarak onbes dakika daha kaynatin ve
tencere iginde sogumaya birakin. Sojuduktan sonra da tabaga alarak Ustlerine ¢ekilmis ceviz koyup, servis

yapin.

ML® Balbaba icin tiklayin
ML® Balbaba (gorsel)
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