%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YASSI| KADAYIF TATLISI

1 su bardag st

1 su bardagi su

60 gr Sana Klasik

1 tath kasidi kuru maya

1 yemek kasigi toz seker

350 grun

1 tutam tuz

Uzerini stislemek i¢in ¢érek otu
Kadayiflari bulamak i¢in 2 adet yumurta
Kizartmak icin siviyag

2 su bardagi iri gekilmig ceviz
SERBET ICIN

2 su bardag toz seker

3 su bardagi su

2-3 damla limon suyu

1 adet limon kabugunun rendesi

Serbet icin olan su ve sekeri bir tencerede seker eriyene kadar karigtirip kaynatin.

Serbet kivamina gelince 2-3 damla limon suyu ve limon kabugdu rendesi ekleyin atesten alip sogutun.

Derin bir kap igerisine sit, oda sicakliginda SANA KLASIK, su, kuru maya, toz seker, un ve tuz ekleyip bir
¢irpict ile plrlzsuz olana kadar ¢irpin.

Kabin streg filmle kapatip 15-20 dakika mayalandirin.

Yapismaz bir tavayi ya da bir krep tavasini isitin.

Hamurdan bir kepge ile tavaya dokiin Uzeri hava kabarciklar olunca ¢érek otundan bir tutam serpin, pisince
kenara alin ve sogutun. Hamurun sadece tek tarafini pisirin

Bir kapta yumurtalar ¢irpin.

Bir tavada siviyagi 1sitin. Hazirladiginiz kadayiflari yumurtaya bulayip kizgin yagda kizartin ve soguk serbete atin.
Kadayiflar 2 dakika bekletip servis tabagina dizin.

Aralarina ceviz serperek susleyin.

Arzuya gbre mevsim meyveleri ile de sUsleyerek servis edebilirsiniz.
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