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YASSI KADAYIF

Milli E@itim Bakanhg!

6 Adet yumurta

1 su bardag st

2 paket kabartma tozu
4 corba kagig! toz seker
6 corba kasigi un

1 bardak sivi yag

Bir ¢cimdik tuz

Serbeti igin:

2 bardagi toz seker

1/5 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Tatlinin serbetini hazirlamak igin derin bir tencereye seker koyunuz. Uzerine suyu ve limon suyunu dékiiniiz ve
kaynamaya birakiniz. .

Oval bir kaba 3 adet yumurta kiriniz. Uzerine 1 bardak sit, yarim paket kabartma tozu, 4 ¢orba kasigi toz seker
ve bir ¢cimdik tuz ilave ediniz.

Kabin igerisindeki tim malzemeleri girpiniz.

Uzerine unu ilave edip ¢irpmaya devam ediniz. Boza kivaminda, krep hamurundan biraz daha koyu bir hamur
elde ediniz. 30 dakika civari dinlendiriniz.

Ocaga aldiginiz teflon tavaya dinlendirdiginiz hamurdan birer corba kasigi birbirine degmeyecek sekilde
dokuinuz.

Hamurlarin alti beyaz kalacak sekilde fazla pigirmeden spatula yardimiyla geviriniz.

Iki tarafini da ¢ok fazla pisirmeden hamurlari bir kaseye aktariniz.

Bir tavaya 1 bardak siviyag koyun ve kizdiriniz.

Bu sirada oval bir kaba 3 adet yumurta kirip ¢irpiniz.

Kasedeki hamurlarin her iki yizind yumurtaya bulayip kizdirdiginiz yaga koyunuz ve hamurlari kizartiniz.
Kizaran hamurlari derin bir tepsiye diziniz.

Dizdiginiz hamurlarin Gzerine dnceden hazirlamig oldugunuz serbeti kepgeyle gezdirerek dékiindz.

Kaymak ya da ¢ekilmig ceviz ile servis ediniz (iste§e gore degisebilir.)
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