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YASSI KADAYIF

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):
300 gram yassi kadayif,

5 yumurta,

Surubu igin:

2 bardak toz sekeri,

1+3/4 bardak su,

1 corba kasigi limon suyu.
Kizartiimasi igin:

1+1/2 bardak zeytinyag veya susam yagi
Ustline serpmek igin: _
1+1/2 bardak dévilmas ceviz Ici,
1/2 bardak toz sekeri,

1 [lle kaymak.

Yapimi: Yayvan ve genis bir tencereye toz sekeriyle su ve limon suyu konur. Kap orta 1sili atese oturtulur ve
karistirlarak seker eritilir. Surup kaynamaya baslayinca atesten indirilir.

Beri yanda yayvan bir porselen ké&seye yumurtalar kirilir. Sarilariyle aklari birbirlerine karisacak bicimde yavasca
bir-iki defa ¢irpilir. Sonra yassi kadayiflar yumurtalarin igine atilir ve yavasga karistirarak on dakika kasede
birakilir. Yumurtalari iyice ¢ektikten sonra yassi kadayiflar, iginde kizgin susam yagi bulunan tavaya atilir ve iki
yanlari guizelce kizartilir.

Tavadan ¢ikarilan kadayiflarin kenarlari yarim santim eninde kesilip atildiktan sonra kadayiflar surubun igine
birakilir. Batlin kadayiflar suruba konunca surup kabi atese oturtulur ve kadayiflar on dakika surupta kaynatilir.
Sonra atesten indirilir ve sogumaya birakilir.

Soguyan kadayiflar tabaklara yerlestirilir ve Uzerleri toz sekeriyle iyice karigtiriimig, dévilmis ceviz igiyle
sUslenir. Kadayiflarin tam ortasina da Illeden kesilmis birer par¢a kaymak koyduktan sonra servis yapilir.

ML® Sever Pasa Tatlisi (gorsel)
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