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YASSI KADAYIF

Malzeme:

8 adet yassi kadayif

1 kilo seker

3 bardak su

4 yumurta

1 kasik marg. veya cicek yagi
1 limon suyu

Yapiligt:

Yumurtalar bir kapta tel ile vurularak iyice ¢irpilir ve kadayiflar buna teker teker batirilip bulanarak tavadaki
kizdinlmig yagda her iki taraflari da pembelesene kadar kizartilir. Sonra kadayiflar ilik suya atilip yaglar alinarak
ikiger ikiser hafifce sikilarak ayr bir tencereye dizilir. 3 bardak su, limon suyu ve seker bir kapta kaynatilir ve
kadayiflarin Gzerine bu serbet dékllerek sogumaya birakilir. Soguduktan sonra Uzerine arzuya goére ceviz veya
kaymak konarak servis yapilir.

ML® Percem (gorsel)
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