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YASSI KADAYIF (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 su bardagi ilik su

Y2 Kkibrit kutusu kadar yas maya
1 fiske tuz

1 fiske geker aldigi kadar un
Igi igin:

1 su bardagi ceviz

2-3 tane yumurta

kizartmak icin:

Siviyag

Surup igin:

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

Ya limon suyu

Surubu igin, 3 bardak sekeri, 3 bardak su ile kaynatin, bir limonun 4’inin suyunu ilave edin. Surup kivamii
olmalidir.

Hamurun hazirlanmasi 6zen ister. llik suyun igcinde yas mayayi ezin. Bir fiske tuz ve seker atip, aldigi kadar un ile
kek hamuru kivaminda bir hamur hazirlayin. Hamuru mayalanmaya birakin.

Mayalanan hamuru isitiimig teflon tavaya yemek kagsidi ile koyun. Hamurlarin tek yizunu kizartarak temiz bir bez
Uzerine alin ve biriktirin.

Diger tarafta cevizi havanda biraz irice dévup bir tabaga alin. Kizarmis hamuru ele alin, pismemis yizl ice
gelecek sekilde tutarak arasina dévilmuUs ceviz koyup iki parmak yardimi ile bastirarak yapigtirin. Bu iglemi
kadayiflar pistikten sonra kurumadan yapin.

Kadayif yarim daire seklini alir. Hazirlanan kadayiflarin hepsinin iglerini doldurun. Yumurtalar gukur bir kapta
¢irpin. Kadayifi yumurtaya bulayarak kizgin yagda kizartin ve énceden hazirlanmis soguk suruba atin. Biraz
bekleyince alip servis tabagina dizin. Bittikten sonra kalan surubu, timUnin Gzerine gezdirin.

Not: Bu tatl, Malatya’da ¢ok sevilen ve Ramazan ayinda en ¢ok yapilan tath tGrtddr. Malatya’da bu tatl
hamurunu pismis olarak rahatlikla bulabilirsiniz.
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