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YASMAKLI PAZI

2 kilo pazi

1/2 su bardagi st

4 corba kasigi tepeleme yag
4 adet ¢irpilmig yumurta

5 adet ince kiyllmis sodan

1 ¢orba kasigi yag

1/2 tath kasigi tuz

Az karabiber

1) Paziy1 temizleyip yikadiktan sonra bol kaynar suda 5 dakika haslayip Gzerine soguk su bosaltarak sogutunuz.
Sonra sikarak bir tavaya ¢ikariniz ve ince kiyiniz.

2) Bir tencereye 4 kasik yag ve sogani koyup 5 dakika sarartmadan kavurunuz.

3) paziyi, tuz, biber ve siitl koyup zaman zaman karistirarak 20 dakika kavurup i¢i yaglanmig kicik bir tepsiye
bosaltiniz ve yayiniz.

4) Uzerine cirpiimis yumurtay! dékip, yumurtanin Gzerine 1 kasik kizarmig yag dékerek kapagdini kapatiniz.

5) Agir ateste 4 dakika demlendirip servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:84403 « adi:YASMAKLI PAZI « gdnderen:im « indirme tarihi:03.05.2024 - 16:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yasmakli-pazi-vt62048
http://www.tcpdf.org

