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YASGUNU PASTASI

Gevrek hamur:

150 g un,

100 g tereyadi veya margarin,

50 g seker,

1 paket vanilya,

1 yumurta.

Yumusak hamur:

100 g yumusak tereyadi veya margarin,
100 g seker,

3 yumurta,

100 g un,

50 g nisasta,

1.5 tath kasigi kabartma tozu,
100 g rendelenmis, sutli gikolata,
ici:

720 ml kiraz kompostosu (¢ekirdeksiz)
Dekorasyon:

150 g bitter ¢ikolata,

1 kutu sprey krema,

200 g badem ezmesi,

150 g pudra sekeri,

3-4 damla limon suyu,

4 renkte gida boyasi.

Gevrek hamur:

Butin malzemeleri karistinp 30 dakika sogutun.

Yumusak hamur:

Tereyagdini kdpurtiin, sekeri yavas yavas karistirin.

Yumurta sarilarini aklarindan ayirin. Yumurta sarilarini teker teker hamura karigtirin. Nisasta ve kabartma tozu
ile elenmis unu kasik kasik ilave edin. Rendelenmis ¢ikolatayi katin ve hamuru iyice karistirin. Yumurta aklarini
sert kdpuk haline getirin. Képugu fazla karistirmadan hamura yedirin. Gevrek hamuru 25 x 18 cm blyUklGginde
acin ve kagit désenmis bir firin tepsisine koyun. Folyodan, hamurun etrafina 6-7 cm genigliginde kenar yapin.
Kirazlarin suyunu siiziin. Kirazlari hamurun Ustine dizin. Yumusak hamuru kirazlarin Gsttine yayin.
Pandispanyay! 180 derecede isitilmis firinda yaklasik 40-45 dakika pisirin. Pistikten sonra folyo kenarini 6zenle
¢ikartin, pandispanyayi bir izgaraya alin ve sogumaya birakin.

Dekorasyon:

Cikolatayi eritin, pastaya siriin ve kurumaya birakin. Kalin bir tabaka sprey sikin. Badem ezmesini 100 g pudra
sekeri ile yogurun, altina ve Ustiine folyo koyarak 5 mm kalinliginda ag¢in. Pastanin blytkliginde 2-3 tabaka
kesin. Tabakalari kitap sayfasi bigiminde pastanin Ustine koyun. Kalan badem ezmesini tekrar yogurup agin ve
5 cm eninde seritler kesin. Kagit dantel bastirarak sekiller olusturun. Kalan pudra sekerini limon suyu ile
karistirin, kirmiziya boyayin. Sekeri kiiguk bir plastik posete doldurun, posetin bir kdsesini kesin ve arzuya goére
yazilar yazin.

ML® Adet Yas Pasta icin tiklayin

ML® Adet Yas Pasta (gorsel)
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