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YASEMINLI KREM BRULE

3 adet yumurta sarisi

2 su bardagi sit

1 su bardagi krema

1,5 cay bardag toz seker
1 tath kagigi yasemin gay!
Uzeri igin:

Esmer toz seker

Sit ve kreme bir tencereye konur ve kisik ateste karistirarak kaynatmadan isitilir. Tam isininca yasemin ¢ayi
eklenir ve atesten alinir. Diger tarafta yumurta sarilari ve geker ¢irpilir. SUtll kangim bir stizgegten incecik
akitilarak yumurtali karigimla birlrstirilir, kangtinlir. Firin 1sisina dayanikl kaplara konur. Iginde su olan tepsiye
yerlestrilir. Tath 100 derece firina konur, 1 saat kadar pisirilir. Servis yapmadan hemen énce Gzerine esmer
seker serpilir, firinin en Ust kisminda, 1zgara konumunda karamelize olana kadar pigirilir.
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