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YASEMIN REGELI

250 gr yasemin gicegi
1 adet limon

5 su bardagi seker

5 su bardagi su

1 cay kasigr margarin

Yaseminlerin sadece gicekleri kullanilacak sekilde temizlenir. Sudan gegirilir, siizgece ¢ikarilir. Seker ve su
koyu kivam alana kadar kaynatilir, 1-2 damla limon suyu damlatilarak koyulagsmasi saglanir. Bu arada suyu
slizilen yaseminler limon suyu ile solana dek yogrulur. Kaynamakta olan serbete atilir ve margarin, ara ara
kanistirarak 15 dakika pigirilir. Sicakken kavonozlara doldurulur. Kapagdi sikica kapatilarak bas asagdi sogutulur.
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