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YASEMIN PILAVI

1 su bardagi yasemin piring
1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigdi sivi yag

2 su bardagi sicak su

Tuz

Pirinci glizelce yikayin ve siiziin. Ardindan genis bir tencereye yagi koyun ve piringleri yagda kavurun. Uzerine 2
bardak suyu ve tuzu ilave edin. Birkag tasim kaynadiktan sonra tencerenin kapagini kapatin. Ocagin altini
kisarak agir ateste pirincler suyunu gekinceye kadar pigirin. Ocaktan aldiktan sonra en az 15 dakika pilavinizi

dinlendirin.

© lezzetler.com tarif no:152153 « adi:Yasemin Pilavi « génderen:Neseli « indirme tarihi:16.04.2025 - 10:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yasemin-pilavi-vt109917
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/yasemin-pilavi-152153.jpg
http://www.tcpdf.org

