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YASEMİN PİLAVI

1 su bardağı yasemin pirinç
1 yemek kaşığı tereyağı
1 yemek kaşığı sıvı yağ
2 su bardağı sıcak su
Tuz

Pirinci güzelce yıkayın ve süzün. Ardından geniş bir tencereye yağı koyun ve pirinçleri yağda kavurun. Üzerine 2
bardak suyu ve tuzu ilave edin. Birkaç taşım kaynadıktan sonra tencerenin kapağını kapatın. Ocağın altını
kısarak ağır ateşte pirinçler suyunu çekinceye kadar pişirin. Ocaktan aldıktan sonra en az 15 dakika pilavınızı
dinlendirin.
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