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EK Merhaba Hos geldiniz Kahramanmaras'a.

BA Merhaba hos bulduk, Kahramanmaras deyince akla her zaman dondurma geliyor. SUphesiz dondurma
deyince de akla ilk MADO geliyor, dolayisiyla Yasar Pastanesi.

EK Yasar Pastanesi babamizin adi ve kurulusu. Babam ve dedem dondurmaciydi onlarin ustaliklarini ben
biliyorum 1955 yillarinda. Ben babamla da, dedemle de beraberce ¢alistik. Biz okurduk hazirlanan
dondurmalarin taginmasina yardim ederdik. Okulumuz bitti biz baba meslegine devam ettik. Kahramanmaras'ta
¢ok eskiden beri dondurmacilik yapiyoruz, bu sekilde biliniriz. Ama ¢ocuklugumuzun dondurmaciligi bir
baskaydi. Teknolojinin gelismesiyle beraber dondurmaciliyi daha da ileri gétirmeye c¢alistik.

BA MADO Ankara'da da var, sirf Ankara degil bitin dinya taniyor. Maras dondurmasini diinyaya siz tanittiniz.
Maras dondurmasinin 6zelligi nedir?

EK Kahramanmaras dondurmasinin 6zelligi herkesce bilinen i¢ine koydugumuz, sit, salep ve sekerdir. Tabi
icine koydugumuzu bu sutl ve salebi iyi tanimak lazim. Salebi herkes bilir, orkide giceginin kékl, ama bunun
kalitesini, yoresini bilmek lazim, aromasini bilmek lazim. Ayni sekilde sitl de iyi bilmek lazim. Keg¢i siti diyoruz
ama bu sit nereden otlaniyor, éntine yem mi koyuyorlar, yoksa otunu dogadan kendi mi segiyor, bunlar gok
Onemli faktérler. Onun icin biz sutleri toplarken kalitesine bakiyoruz. Kendi ¢iftligimiz var fakat yetmedigi igin
disaridan da sut aliyoruz. Bu kegilerin nerelere yayildiklarina bile dikkat ediyoruz, bu bakimdan situ de iyi
tanimak lazim. Bir de seker tabi. Sekerin bile hangi yérenin sekeri daha iyi onu bile segiyoruz.

BA Tabi ki dogal seker?

EK Dogal seker olmasi 6nemli. Yéresi de bizim igin ok énemli. Konya'nin, Elbistan'in, hangi fabrikanin sekeri iyi
onu arastirriz. Once ki¢Uk bir parca alirz ondan dondurma yapar bakariz, uygun goérirsek esas alimmizi
yapariz. Tabi bitln bunlarin Gstinde sevgi ve ustaliimizi birlestiririz. Malzemenin en iyisini toplayip nasil
yapacagdini bilmezsen nasil olsun. Elbette ustalik gok dnemli. Biz 3-4 kusaktan beri bu ustaliin i¢indeyiz, biz bir
tadina baktigimiz zaman dondurmanin aromasindan ne oldugunu anlariz, her ¢ikan dondurmadan bir parca
tadariz, zaten onun igin tezgahimizin bagindayiz. Teknolojiyi de kullaniyoruz, biz baba, dede zamani elle
cevirerek yapardik, karla, buzla dondurma yapardik. Simdi teknoloji ile birlestirirken tadini da bozmadan
yapmak lazim. Makinelerde su anda hijyenik olarak yapiyoruz. Makinenin yaptidi isin elle yapilana benzemesi
icinde bigaklarindan ¢alismasina kadar her seyini tasarliyoruz, ¢tinkl elle yapilan dondurmanin da bitmemesi
lazim. Abim her ne kadar insaat mihendisi de olsa iyi bir makinecidir, bu tir makinalarin tasarimini o yapiyor. Bir
de blyuk abim var, ingallah Sudi Arabistan'da bir kag sube agacagiz onun gériismesi icin gidiyor. O basimizda
blylk ustamizdir.

BA Kahramanmaras dondurmasinin kivami diger dondurmalardan ¢ok daha sert, ¢atal ve bigakla yeniyor. Hatta
dondurmayla kamyon gekiyorlar, bu 6zelligi ne sagliyor?

EK Efendim o isin esprisi, babam, dedem zamani dondurmayi agaca asarlardi. Biz derdik ki ajaca nasill
asllabiliyor, 0 zamanla karla, buzla yapiliyor, simdi olsa teknolojik imkanlarla sertlegtirirsiniz. Biz anladik ki,
Kahramanmaras dondurmasinin esprisi, agaca asiliyor ve lastik gibi stiniiyor. Tabi kamyon g¢ekersiniz bu igin
magazinidir, Kahramanmaras dondurmasinin tanitimi i¢in bulunmus seylerdir. Icerisinde buz yok tamamen
dogal, sttt yogunlastirdiginiz zaman i¢i dolu oldugundan buz zerrecikleri olmayacaktir.

BA S0tU nasil yogunlastiryorsunuz?

EK Sitl kaynatarak.

BA Yani suyunu uguruyoruz.

EK Yeni teknolojilerle siit makineye girip dnce yodunlastiriliyor, yag orani fazlalasiyor. Sttt 100 derecede
kaynatirsaniz sarartirsiniz. Dondurmalik sitlin bembeyaz olmasi lazim, buharla bu isi yapiyoruz.

BA 1 kilo sutten ne kadar dondurma elde ediliyor?
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EK 1 kilo stt yaklasik 600 grama diser.
BA Bir de son zamanlarda soklayarak uzun siire dayanmasi saglaniyormus, bu nasil oluyor?

EK Ogiinmek icin sdylemiyorum. Biz gergekten bu isi bir yerlere tagidik. Daha énce soklanma nasil olur
bilmiyorduk, Almanya'da bir ay boyunca ajanlik yaptik. Mehmet abinin arastirici bir yapisi var, Paris'e gittigimiz
zaman, Roma'ya gittigimiz zaman, her yeri arastirir sirekli dondurma yer, nasil yaptiklarini arastirir. Aimanya'ya
gidince bir yerden dondurma almis, aldigi yer dondurmanin tizerine bir seyler koyuyor, biraz arastirir bulur ki, bu
karbondioksitmis.

BA Evet karbondioksit buzu su buzu gibi degildir, su buzu eriyince su aciga cikar, bu eriyince gaz aciga cikar ve
hic bir yeri 1slatmaz. Bu bakimdan gida sanayinde frigorifik kamyonlarin icadindan énce bu yéntem kullanilirdi.

EK Tamam malzeme karbondioksit ama bunu buz haline nasil getirmigler onun arastiriimasi lazim. Arastirdik
bunun kig¢ik bir makinesi varmis onu aldik, daha sonra bunu da blyuttik. Yangin sénddrici tapler gibi
distnin. Bu tamam ama bu sefer nasil nakledersiniz, ambalaji nasil olacak, bu sefer buna koruyucu kutu lazim.
Balikgllarin beyaz képukten kutulari bize ilham verdi, strafordan kutu da yaptik ve bu sekilde dondurmamizi
sehirlerarasi génderme imkanimiz oldu. Emin olun bu igin arastirmasi ve gerceklestirmesi 6-7 ay kadar surdd,
halen de sUrdurtyoruz. Ambalajli dondurmamizi kdpik kutuya koyuyoruz, tizerine de 250-300 gram kadar
karbondioksit buzunu koyuyoruz, yol boyunca dondurmamizi koruyor. Eskiden de Adana gibi yakin ¢evrelere
kicUk dondurma kutulari yapmistik, kenarlarina kar, buz koyar génderirdik, o zamanlar bu isi zengin insanlara
yapabilirdi, simdi herkes gétlrebiliyor. Adana i¢in dondurmayi ficlya koyacagiz, etrafina kar, buz atacagiz,
maliyetli olurdu ve ancak zengin insanlar goturebilirdi.

BA Bu ambalajla dondurma ne kadar stire dayaniyor?

EK 3 gline kadar veriyoruz, ¢iinkd bu igin de bir maliyeti var. 6 saat 12 saatlik yerlere versek 300 gram buz
yetiyor. Ama 3 gin dayansin istiyorsak 3 kilo buz koymak lazim. Daha fazlasi pahali oldugu i¢in kimseye tavsiye
etmiyoruz, en fazla 3 gin.

BA Aslinda 3 glinden fazla da dayandirilabilir 6yle mi?

EK Tabi ama dedigim gibi maliyet ¢ok fazla oluyor.

BA Aslinda gerek de yok ¢iinki MADO her yerde var. Giinkl burada yedigimiz dondurma ile Ankara'da ki
dondurmada bir fark géremedik.

EK Evet dondurma ayni, belki sunumlari farkli olabilir. Bir de burada ayni glintin dondurmasini yemis olursunuz,
Ankara'da yediginiz dondurma da nakliyesi falan 2 giin 6nce Uretilen dondurmadir. Yasar Pastanesi ve MADO
farkli degildir, ayni kazandan g¢ikan ayni dondurmadir. Bunun lzerinde Yasar yazar, digerinde MADO yazar fark
etmez.

BA Cocuklarinizin bu isi devralmasini istiyor musunuz?

EK Tabi ingallah istiyoruz. Onlar bizim gegmisimizi hig bir zaman gérmediler, karla, buzla Uretim yaptigimizi ya
da 1 kilo sGtd evlere tasidigimizi hic gérmediler. Ben kiicikken sabah kalkar evlere birer kilo sUt servisi
yapardim. Ben 6gretmenim ama isimi severek yapiyorum ve hi¢ bir zaman gocunmuyorum, abilerim de dyle.
BA isinizi sevdiginiz igin basarili oluyorsunuz.

EK Cocuklarimiza da asilamaya galisiyoruz. Oglum Universiteden mezun oldu. 15 giin sonra geliyor. Gelince 3
ay baklava duracak, ondan sonra farkl bir atlyeye gegecek, ondan sonra dondurmaya gegecek, bitdin iglerin
altyapilarini gérecek 6greneceksin, dil 6grettim Ingiltere’ye génderdim, artik buralara lazim.

BA Kag evladiniz var?

EK 2 tane biri yeni gida mihendisi ¢gikacak, bir de Yasar var.

BA Dedesinin adindan.

EK Evet hepimizde birer Yasar var. Biz sifiri gérdik, buglnlere getirdik, bizim ¢ocuklarimiz belirli bir seviyeden
bagliyorlar.

BA Sizi zaten diinya taniyor, idealiniz muhafaza etmek anliyorum?
EK Evet aynen dyle, ¢cok suklr her seyimiz var.

BA Kag subeniz var?

EK BUtin Tarkiye'de 400 tane subemiz var.

BA Yurtdisinda?



EK Azerbaycan, Bulgaristan, Rusya, KKTC, Arabistan, Avustralya'da toplam 25 kadar subemiz var.

BA Avustralya ¢ok uzak degil mi? Oraya nasil mal ulastiriyorsunuz?

EK Avustralya igin yerinde Uretim yapiliyor.

BA Genelde bayilik sistemi degil mi?

EK Bazi yerler bayilik, bazi yerler ortaklik seklinde. Mesela Sudi Arabistan'da kralin yegeniyle ortaklik seklinde
calisiyoruz. Mekke ve Medine'de birer bize ait sube olacak, kar amaci olmadan sadece hacilara hizmet edecek.
Malezya'da yeni agtik.

BA Amerika'da var mi? Amerikalilar cok dondurma tiiketir.

EK Atilla abim Amerika'ya gitti geldi, biraz daha geng olsaydim buraya da girerdim dedi. En son Sayin
Cumhurbaskanimiz da Amerika'da MADO gérmek istiyorum demis. Uzaktan olmaz basinda durmak lazim,
cocuklarimizin hig birini vermek istemiyoruz. Amerika iyi bir pazar oradan teklif gelmesini bekliyoruz.

BA Gercek Maras dondurmasi sade degil mi?

EK Tabi sade ama bazi meyvelerden de yapilabiliyor, bazi meyvelerden de olmuyor. Su an ¢ilek zamani
piyasadan organik gilek topluyoruz. Her seyin dogal olmasi lazim, iginde boya olmamasi lazim.

BA Dondurmanizin kilosu kaca?

EK Maras'in iginde dondurmamizin kilosu 18 lira. Maras'ta daha ucuza da dondurma var ama gergekten bizim
maliyetimiz yiksek, kaliteyi distiremeyiz. Suni salebin kilosu 5 lira, o da kivam verir ama biz bunu kullanamayiz,
dondurmamizi bozamayiz. Mesela digaridan ucuz fistik geliyor ama antepfistiginin lezzetini vermiyor. 20 sene
6nce, bir giin abime herkes baklavayi ucuza veriyor, biz de disaridan gelen fistii kullansak ucuz baklava
Uretsek dedim, abim; ben baklavamizi bozdurmam demisti. Yillardir hi¢ bir zaman kalitemizi distrmedik.

BA Antep yolu Gizerinde fabrikanizi gérdim.

EK Evet orasi fabrikamiz ama sigamiyoruz, her Grin ayri yerde Uretiliyor, simdi daha ilerisine yeni yer yapiyoruz
bitln Gretimi oraya toplayacagiz.

BA Gunlik kag ton dondurma Gretiminiz var?
EK Ginlik 6-7 ton dondurma Uretimimiz var?
BA Soklanmis dondurmadan tcret farki aliyor musunuz?

EK Evet 2-3 lira bir ambalaj farki allyoruz. Karbondioksit gazini parayla aliyoruz, mecburen fiyat farkini
muUsteriye yansitiyoruz.

BA Maras mutfagi nasildir?

EK Mars mutfagi iyidir, bizim fabrikanin 6niinde satis magazamiz var, orada ayrica Marag'in yéresel yemeklerini
de hazirliyoruz ve satigini yapiyoruz. Ben Maras yemeklerinin yasatiimasindan yanayim, maalesef Marag'ta
Maras yemegi yapan yer kalmadi. Oraya Maras'in doimasini, mumbarini koydum, gorbalardan eksili gorba,
mumbar ¢orbasi da var.

BA Bir de ayaeksilisi?

EK "Eskili aya sulusu" derler onu evlerde yaparlar. Ama siparis gelirse onu da ¢ikartiriz. Ustalar, eski ustalarimiz
Maras yoéresi yemekleri yapabilen ustalardir.

BA Ankara'da MADO o&nlerinde 46 plakali MADO kamyonlarini gériince gurur duyuyorum, biz her zaman
tlkemizin butiin sehirlerinin kalkinmasindan yanayiz. Ulkemizde batin gehirler malini, insanini, sermayesini
Istanbul'a tagiyor, bu da lkemiz agisindan hig de sagdlkli bir sonug dogurmuyor. Sizin merkeziniz burasi.

EK Tabi ki bizim merkezimiz Kahramanmaras, yénetim, Uretim burada. Biz burada Uretip soguk hava tirlaryla
bltln yurda dagitiyoruz.

BA Bence Maras dondurmasi ¢ok Ustlin ama siz Roma dondurmasi ile Maras dondurmasini karsilastirabilir
misiniz?

EK italya dondurmacilikta ¢ok ileridedir. Bir italyan geldi Roma'ya MADO agmak istiyorum dedi, gok mutlu
oldum. Gegen Roma'daydim ¢ok degisik gikolatali dondurmalar yapiyorlar, yedim ¢ok glzel tatlar vardi ama
katkilari ¢ok, bizim ki gibi dogal degil.

BA Erdal Bey, bu is yogunlugunuzda bize vakit ayirdiniz, gok tesekkur ederim.



EK Ben tesekkur ederim, cok memnun oldum.
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MADO

DONDURMA EVI

Erdal Kanbur

Gazianlep Karayolu 5. km. Erkenez Mevkii
Tel: 0344 236 14 91 Fax: 0344.236 06 13 / KAHRAMANMARAS
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