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YAS PASTA SUSLEME FIKIRLERI

1 adet kek

2 su bardagi sit

2 yemek kagsigi seker
2 yemek kasigi un

1 paket vanilya

1 paket krem ganti
Meyve

Gikolata sosu
Yenilebilir sekerler

Kekinizi hazirlayin ve sogumaya birakin.

Krema igin sut, seker, un ve vanilyay bir tencereye koyun. Orta dereceli ates tizerinde araliksiz bigimde
karstinin. Koyulasana kadar karistirmaya devam edin.

Krema kivamina gelince ocaktan alin ve sogumasini bekleyin.

Krem santiyi paket Uzerindeki talimatlara gére hazirlayin ve sogumasi i¢in bekletin.

Kekinizi servis tabagina koyun ve Uzerine gikolata sosu sirln.

Hazirladiginiz kremay! kekin Gzerine yayin.

Uzerine meyveleri yerlegtirin.

Hazirladi§iniz krem santiyi kekin Uzerine sikarak gicekler veya farkli desenler olugturun.

Yenilebilir sekerlerle pastanizi susleyin.

Servis etmeden dnce pastanizi buzdolabinda bir siire bekletin.

Bu adimlari takip ederek basit ama lezzetli bir pasta stisleme islemi gergeklestirebilirsiniz. Daha fazla detay
eklemek icin malzemeleri degistirerek ve farkli pasta stisleme aparatlari kullanarak pastanizi 6zellegtirebilirsiniz.
Pasta servis gereci kullanarak pastanizi servis edebilirsiniz.
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