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YAS PASTA

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Corba Kasigi yag

3 Yemek Kagidi un

4 su bardag st

1 su bardagi un

4 Adet yumurta

2 Yemek Kagidi hindistancevizi
1 su bardag seker

1 su barda@i sut (kremganti igin)
1 Cay Bardagi seker

1 Paket kremganti

2 Tath Kasigi kakao

Hamuru icin: 4 yumurta 1 su bardagi sekerle ¢irp 1 su badadi un 2 yemek kasigi kakao 1 yemek kasigi yag 1
kabartma tozu ekleyip ¢irp klicik borcam kaliba dékip 170 derecede pisirelim . pisen kek i enlemesine ortadan
ikite kesip bir parcasini derin bir tas icine koyalim. krema igin : 4 su bardagi sit 3 yemek kasigi un 2 yemek
kasdi hindistan cevizi 1 cay bardagi seker1 yemek kasidi sana klasik pisir ve kek koydugun tasin igene dok
sonra kek in diger parcasini Gzerine yerlestir sitreg le buz dolabina koy bir gece beklemeli. ertesi giin dolaptan
¢ikan kahseyi diiz bir servis tabagina ters ¢evirerek pastayi disurelim. krem santi ile heryerini siisleyelim en son
yarim paket cukolata sosu dokelim.
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