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YAS PASTA

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
4 Fincan toz seker

1 Paket kabartma tozu

2 Yemek KagiJi sivi yag

2 Yemek Kagidi ceviz

3 Yemek Kasidi kaynar su

1 Yemek Kasigi Pasta Sekeri
4 Adet yumurta

1 Paket pasta kremasi

3 Bardak st

3 Fincan un

1 Paket kakaolu puding

1 Paket vanilya

1 Paket sitll ¢ikolata

Kabimizin igerisine 4 tane yumurta akini ayirip koyuyoruz. 2 fincan toz seker ile yumurtayi ¢irpiyoruz. Ayri bir kap
alip yumurta sarilarini kabin i¢erisine koyuyoruz. 2 fincan toz sekerle ¢irpiyoruz. Yumurta sarilarinin igerisine 3
yemek kasiJi kaynar su koyup hepsini bir ¢irpiyoruz. Yumurta beyazi harcimizi yumurta sarisi harcimizin
harcimizi ¢irpiyoruz. Igerisine 3 fincan un koyup hepsini bir ¢irpiyoruz. Kek kalibimizi 1 yemek kasigi margarinle
yagliyoruz. Harcimizi igerisine ddkup firinda pisiriyoruz. Tenceremizin igerisine 2 bardak sttimuizi koyup bir
paket pudingimizle bunu pisiriyoruz. Ayri bir kabimizin icerisine 1 bardak sut koyuyoruz. Bunu 1 paket pasta
kremasiyla ¢ipyoruz. Pigmis olan kekimizi yatay bir sekilde ortadan kesiyoruz. Hazirlamig oldugumuz pasta
kremasini i¢ine koyuyoruz. En Ustlinede hazirlamis oldugumuz pudingi dékiyoruz. Uzerine ceviz renkli pasta
sekeri ve ¢ikolata rendeleyip pastamizi hazirlamig oluyoruz.
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