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YASPASTA

Malzemeler:

5 Yumurta

5 fincan Seker

1 Kabartma tozu

5 fincan Un
rendelenmisg ceviz
Hindistancevizi
Kremast:

1 su bardadi Seker
1 Ymurta

6 kasik Kakao

9 kaslk Un

yarim litre SUt

1 vanilya

2 yemek kasigi Margarin

Yapiligt:

Bir kapta yumurtalarla beraber gekeri mikserle 15-20 dakika mikserle karigtirin. Sonra kabartma tozunu ve
ununu ilave edin. Mikserle devamli karigtirin. Yagladiginiz kek kalibina dékin. Onceden isitilmig firinda, 175
derecede pisirin.

Kek firinda piserken kremasini hazirlayin.

Ocakta kisik ateste bir tencereye sitl, sekeri,kakaoyu ve vanilyayl koyun.Yumurtayi ¢irpin ve ilave edin.
Hepsini karistirin. Unu ayri bir kapta azicik sitle karistirin ve tencerenize yavas yavas karigtirarak ilave edin.
Altina tutmamasi igin tahta kasikla devamli karigtiracaksiniz.

Koyulasinca igine margarini katin ve karstirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Keki yandan ister ikiye yada Uce bigakla dikkatli kesin.(nasll isterseniz, 2 katl pasta yada 3 katl pasta).
Her katin arasina hazirladiginiz kakaolu kremadan koyun. En Ustiine ve kenarlarinada kremayi paylastirin.
Pastanin dstind ceviz ve hindistanceviziyle stsleyin. Dogumgini pastaniz sevise hazirdir.

Not: Bu pastakeki tarifini bitlin pastalarinizda kullanabilirsiniz. Kolay ve lezzetli..
www.nefissofra.com

ML® Yarim Pasta icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:37280 « adi:Yagpasta * gonderen:yasemin1963 « indirme tarihi:26.05.2024 - 22:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yas-pasta-vt16714
https://www.nefissofra.com
https://tr.ml.md/yarim-pasta-vt1051
http://www.tcpdf.org

