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YAS PASTA

Krema:

1,5 fincan un

1/2 fincan seker
1/2 litre sit

1 fincan kakao

3 adet yumurta

1 paket vanilya
Pandispanya:

8 adet yumurta

1 su bardag seker
2,5 fincan un

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
1,5 fincan nisasta

8 adet yumurtayi kirip, icine sekeri katin ve koyulasincaya kadar cirpin. 1-2 dakika kisik ateste ¢irparsaniz daha
¢abuk kabarir. Nigasta, un ve limon kabugu rendesini karistirip, yumurtalara yavas yavas katin. Kalibi yaglayip,
unlayin. Bu karigimi bosaltin. Orta hararetli firinda 40-45 dakika pisirin. Kaliptan ¢ikarip sogumaya birakin.
Kremasi i¢in; toz seker, kakao, un ve vanilyayi iyice karigtirin. Girpilmis yumurta sarilarini bu karnisima katin. Sati
de katip, pisirin. Pandispanyayi ortasindan kesip arasini ve Ustin0 krema ile kaplayin.

Not: Pandispanyayi kiicUk kaliplarda pisirip, Gzerine kremayi ddkip supanglez de yapabilirsiniz.

ML® Amonyakli Yas Pasta icin tiklayinML® Adet Yas Pasta icin tiklayin
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