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YAS PASTA

Pandispanyasi igin:

4 yumurta

Yarim su bardagi su

1 bardak seker

1 vanilya

1 kabartma tozu

Yaklasik 2 su bardagi un

1,5 bardaktan sonra 6l¢ili ekleyin unu
Bir fiske tuz

Icindeki krema icin:

3 su bardagi sit

2 yemek kasigi un

1 yemek kasidi nisasta

2 yemek kasigi kakao

1 vanilya

1 yemek kasigdi tereyadi

1 poget kremganti kakaolu
Iciigin:

2 tane muz

Yarim bardak damla gikolata
Ustu icin;

Pasta kremasi kakaolu
Kutunun tizerinde yazdigi kadar st
Sisi Igin:

1 poset sade kremsanti
Yarim bardak st

Yas pasta i¢in yapacagimiz ilk adim pandispanyanin hazirli@idir.

Yumurtalarimizi sarisini ayiralim ve seker ekleyip beyazlagsana kadar ¢irpalim

Un, vanilya ve kabartma tozu disinda bitiin malzemeleri ekleyip ¢irpiyoruz.

Kabimiza un ekleyip ¢irpiyoruz.

Kabartma tozu ve vanilyayi ekliyoruz kasikla karistirip pisirecegimiz kabimizin igine keki dékiyoruz.

Kabimizi firmin igine atip 180 derece de yarim saat pisiriyoruz.

Kekimiz piserken bir yandan da kremamizi hazirlamaya koyulalim.

Bir tencereye unu, siti, nisastay ve kakaoyu ekleyip iyice karistinp ocagimizi yakiyoruz.

Malzememiz kaynayincaya kadar pisiyoruz. Kaynamaya baslayinca vanilyamizi ve yagimizi ekliyor bir iki

fokurdatip altini kapatiyoruz sogumaya aliyoruz.

Malzememiz soguduktan sonra 1 poset kremsantiyi ekleyip ¢irpiyoruz.

Pastamizin Usti igin pasta kremasini belirttigi stt miktari ile ¢irpiyoruz daha sonra da dolaba kaldiriyoruz.

Pastamizin Ust stsl i¢in yarim bardak st ve bir poset kremsantiyi ¢irpip dolaba kaldiralim.

Malzemelerimizin hepsi dolapta hazirsa kekimiz yeterli sojukluga ulastiysa pastamizi yapmaya baglayabiliriz.

Kekimizi ortadan ikiye kesiyoruz.

Altta ki kekimizi yarim bardak st ile islatiyoruz. Kekimizin Gzerine pigirdigimiz kremayi koyup kekimizin tGzerine
aylyoruz.

Iystege gobre Uzerine damla gikolata veya muz dilimleri koyabiliriz.

Diger kek pargamizi da Ustiine oturtturuyoruz 2. Par¢gamizi da yarim bardak st ile islatiyoruz.

Pasta kremamiz ile Ustlind kapatana kadar her yerine kaplama islemi uyguluyoruz.

Kaplama igini bitirdikten sonra dilediginiz gibi pastanizi stisleyebilirsiniz.

Susleme islemini tamamladiktan sonra pastayi dolapta 2 - 3 saat bekletip dyle servis ediniz.
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