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YAS PASTA

https://www.colyakankara.org.tr

Pandispanya i¢in;

6 yumurta

2 su bardadindan bir parmak eksik seker
2 su bardadi misir nisastasi

1 paket vanilya

Kremasi icin;

2 bardak sit

2 yemek kasigi (tepeleme)misir nisastasi
4-5 corba kasigi toz seker

1 paket vanilya

Krem santi igin;

1 paket krem santi

1 cay bardagi su

Keki islatmak igin;

1 portakalin suyu

2-3 tath kasigi toz seker

Sislemek icin;

Cesitli meyveler

Pandispan icin, yumurtalarin aklari ve sarilari ayrilr.

Aklarina 1 fiske tuz atilip kar haline gelinceye kadar ¢irpilir.

Yumurta sarilari ve seker de ayri yerde ¢irpilir.

Aklarin icine yumurta sarilari ve nisasta yavas yavas karigtirilir.

Yaglanmig kiigiik boy kaliba dokdillip 150 C[?lde 45-50 dk. yavas yavas pigirilir.

Kremasi i¢in; sut, nisasta, toz seker ve vanilya birlikte karistirilip kivama gelene kadar pigirilir.
Soguyan kek 2[?lye yada 3[?le bolinr.

Aralari portakal suyu ile 1slatilir, krema sUrdildr.

Ust Uste aralari kremalanarak yerlestirilir.

Her tarafi krema ile kaplanir. Krem santi ve meyve pargalari ile stslenir.
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