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YAS GUNU PASTASI

Pastas:

90 gr (6 corba kasii) + 1 tath kasidi tereyadi (eritilmis ve sogutulmus)
3 yumurta

120 gr (1/2 su barda@i) seker

1 cay kasigi vanilya esansi

120 gr (1 su bardagi) kendi kendine kabaran un
Harci:

150 gr kiraz (gekirdekleri ¢ikariimig)

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

2 corba kasi§I badem (dévilmus)

Kaplamasi:

5 ¢orba kasiJi pudra sekeri

5 tath kasigi sicak su

1 damla kirmizi seker boyasi

Once, finninizi orta sicakhda (180 C) getirip, isitiniz.

1 tath kasidi tereyagla 25X15 cm'lik bir tepsiyi yaglayiniz.

Yumurta, seker ve vanilya esansini bir kaseye koyup, kaseyi ¢ok sicak su dolu bir tencereye yerlestiriniz.
Tencereyi orta atese oturtup, yumurta teliyle kasedeki yumurta, seker ve vanilya esansini 10 dakika girpiniz.
Tencereyi atesten alip, kaseyi iginden gikariniz. Kasedeki karigimi, koyulagip krema kivamina gelene kadar
¢irpmaya devam ediniz. Once, kalan 40 gr (6 ¢orba kasigi) tereyadi, sonra da unu yavas yavas ekleyiniz. Elde
ettiginiz bu sulu hamuru yagladidiniz tepsiye bosaltiniz.

Tepsiyi firna surlp 25 dakika, ortasina batirilan bir sis temiz ¢ikana kadar pisiriniz.

Tepsiyi firindan alip, keki tel 1zgaraya ¢ikararak sogutunuz. Kek soguyunca, keskin bir bigakla ortadan
enlemesine ikiye bélinuz.

Harci hazirlamak icin 120 gram kirazi ince dograyip, kiigik bir kaseye koyunuz. Pudra sekeri ve dovilmiig
bademleri ekleyip, karisimi keklerden birinin Ustline strtintz. Oteki keki de Ustline koyarak, bu sandvi¢ yapiimis
keki, aliminyum kagit Ustline yerlegtiriniz.

Kaplamasini hazirlamak igin, 5 ¢orba kagsigi pudra sekerini bir kaseye eleyiniz. Sicak suyu ve kirmizi seker
boyasini katip, karistiriniz. Kaplamayi sandvi¢ yapilmis kekin tstline sdriiniz. Kaplama tamamen sogumadan,
keki 4 cm genigliginde seritlere kesiniz; sonra verevine 4 cm'lik baklava bi¢iminde kesiniz.

Kalan 30 gram kirazi dérde bdltndz. Her pastayi bir geyrek kirazla sisleyiniz. Baklava bi¢imindeki kliguk
pastalari bir servis tabagina dizerek, servis ediniz.
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