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YAS GUNU PASTASI

Pandispanya igin:

Yumurta 6adet

Un 1, 3/5 su bardag

Seker 1 su bardagi

Vanilya 1/2 paket

Limon kabugu rendesi 1 yemek kasigi
Kremasi icin:

Sit 2, 1/2 su bardagi

Seker 1 su bardagi

Un 3/4 su bardagi

Yumusak margarin 2 yemek kasigi
Yumurta 3 adet

Kakao 2 yemek kasig!

Vanilya 1 paket

Limon kabugu rendesi 1 tath kasigi
Portakal kabugu rendesi 1 tath kasig
St (pandispanyayi

Islatmak igin) 1 ¢cay bardagi

Findik (¢ekilmig) 1 su bardagi

YAPILIS TARIFI

Kalibi (20-25 cm ¢apta) yagla, un serpip ¢irparak her tarafini unla, unu bir kaba ele, vanilya ve limon kabugu
rendesini tahta kagikla karigtir.

Yumurtalar blyuk bir kaseye kir. Ozel mikser kasesi varsa onu kullan.

Sekeri az az ekleyerek koyulasincaya dek ¢irp. Unu ekle, tahta kasikla képudi gidermeden yavasca karistir.
Kaliba dék, 6nceden isitilmis orta sicakliktafirnda pembelesinceye kadar pisir. Kirdan gibi bir ¢ép batiridiginda
yapismiyorsa pandispanya pismis demektir. Pandispanya piserken bir tencereye yumurtalari kir, ve ¢irp, seker
ve unu koy, iyice karistir, sttll 1sit, yumurtalar karisima yavas yavas karistirarak dok, hafif ateste karistirarak
koyulasincaya dek pisir. Vanilya, limon ve portakal kabugu rendesini kat karistir. Kremanin 1/4’Gn0 ayir,
kalanina kakoyu kat, iyice karigtir, atesten al. Pisen pandispanyayi enine iki

parcaya ayir, bir parcayi genis yuvarlak servis tabagina yerlestir, Gzerine ilik sut serperek islat. Diger parcayi da
sUtle i1slat, kakaolu kremanin 1/3 tni servis tabagindaki pandispanyanin Gzerine yay, diger pargayi onun Uzerine
yerlestir, kalan kremayi bir spatula ile pandispanyanin kenarina ve Uzerine sur, kenarlarina gekilmis findik
yapistir. Beyaz kremayi sikma torbasina doldur ve pastanin Gizerine sikarak susle. Ozel sikma torbasi yoksa bir
kagit huni sekline getirilip krema doldurularak pasta stslenebilir. Hazirlanan pastay buzdolabina sirln.

ML® Biskiivili Ucgen Pasta icin tiklayin

ML® Solen Pastasi (gbrsel)
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