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YARPUZLU AYRAN CORBASI (ELAZIG)

Elazi§ il Kltdr ve Turizm MGdarlagu

1 demet yarpuz (kir nanesi)
3 It yayik ayrani

1 su bardag dé6gme

1/2 su bardagi nohut

1 yemek kasigi un

Tuz

Dégme ve nohutlar aksamdan islatilir.

Nohutlar bir tencerede haglanir.

Ayri bir tencereye ayran, dégme ve un birlikte konur.
Kaynayincaya kadar harl ateste surekli karigtirilir.

Kaynamaya bagladiktan sonra kisik atese alinir.

Haslanmis nohut eklenir ve kaynamaya birakilir.

Pismeye yakin dogranmis yarpuzlar eklenir.

Koyu kivama gelinceye kadar pigirilir.

Ocaktan alindiktan sonra tuz eklenir ve iliyincaya kadar karigtirilir.
Soguk olarak servis yapllir.
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