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YARPUZLU AYRAN CORBASI (ELAZIG)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 su bardag dé6gme

1 kasik un

4 litre tuluk (tulum) ayrani
1 demet yarpuz

Tuz

Ddgme aksamdan islatilir. D6gme ve un ayranin i¢ine konulur sirekli karigtirilarak kaynayincaya kadar harli
ateste tutulur. Kaynara ¢iktiktan sonra kisik atese alinir ve tuzu eklenir kaynamaya devam eder. Koyu kivama
gelinceye kadar pisirilir. Ocaktan indirmeden on dakika énce hazirlanan yarpuz eklenir. ( Yarpuz yerine nane
yapraklari da kullanilir ) Atesten indirildikten sonra karistirilarak sogutulur. Soguk olarak servis yapilir.

Not: Yarpuz;ilkbaharda dere kenarlarinda yetisen naneye nisbeten ¢cok daha keskin kokusu olan yabani nane.
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